eal”

Xy
S
kuLiNnariO

Wochensuppe / 4,40 €
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Hirschragout / 16,90 € #&L0
{ Rotkraut | Serviettenknddel | glacierte Maroni

Beef Burger /16,00 € 4 GFw
Limetten Aioli | Zwiebel-Marmelade | Tomate | Gurke | Rucola
Chili-Maiscreme | Kdse | Wedges | Krédutermayo

Y Wedges mit Krdutermayo /6,80 € ©

V.GF Cremige Polenta / 13,90 € ¢ v
Belugalinsen | gebratene Pilze | Baby Spinat | gerdstete Nusse

Lasagne al forno /10,50 € #6Y
Tomatensauce | Basilikum

V Kiirbis-Spinat Lasagne / 10,50 € ##1
Tomatensauce | Basilikum

™ Informationen (ber Allergene erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitenden.
V: Vegan, OV: Optional vegan, GF: glutenfrei
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V.GF Holy Jesus Bowl / 12,90 € #v <
Quinoa | gebratener Bio-Tempeh | Pflticksalat | Brokkoli | Erbsen
Sprossen | Hummus | Tahini-Dressing

V.GF Kiirbis Bowl / 11,50 € &7t
geschmorter Hokkaidokdrbis | Kurbiscreme | schwarzer Reis
Kichererbsen | Erdnussdressing | Blattsalat | Kirbiskerne

+ gegrillte Hihnerbrust aus Osterreich / 5,00
-~ 2.
V. 6F Gemischter Salat / 3,60 € .. W
Mandel-Pfeffer-Dressing
V.GF Blattsalat / 3,40 € .- W

Mandel-Pfeffer-Dressing
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Apfelstrudel mit Vanillesauce /8,70 € ~#¢©

V. 6F Milchreis / 5,50 € ®
Zimt | Zwetschkenroster

¢F [ auwarmer Schokobrownie / 6,20 € CFGHN
Friichte der Saison

V: Vegan, OV: Optional vegan, GF: glutenfrei



